
ALBICOCCO 

 

 Varietà ORANGE RUBIS 

Epoca di maturazione         seconda decade di Giugno 

Produttività           elevata e costante 

Pianta         mediamente vigoroso 

 

CARATTERISTICHE 

Polpa di colore giallo, colore della buccia rosso rubino 

Ottime qualità gustative, frutto molto grosso ottimo per 

consumo fresco    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ALBICOCCO 

 

 Varietà PORTICI 

Epoca di maturazione          terza decade di Giugno 

Produttività         media   

Pianta         molto vigorosa 

 

CARATTERISTICHE 

Polpa di colore giallo, elevata conservabilità, sapore dolce 

Ottimo per il consumo fresco e per confetture 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



SUSINO 

 

 Varietà TC SUN 

Epoca di maturazione        susina gialla tardiva – fine Agosto 

Produttività          elevata e costante parzialmente 

autocompatibile 

Pianta        mediamente vigorosa       

 

CARATTERISTICHE 

Polpa di colore giallo chiaro, consistente, ottime qualità 

gustative ed elevata conservabilità. 

Frutto di media pezzatura ottimo per il consumo fresco 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



SUSINO 

 

 Varietà COSCIA DI MONACA 

Epoca di maturazione        prima decade di Agosto 

Produttività          elevata e costante  

Pianta        mediamente vigorosa       

 

CARATTERISTICHE 

Polpa di colore giallo con buccia di colore violaceo. 

Ottima conservabilità, ottime qualità gustative. 

Frutto di media pezzatura ottimo per il consumo fresco e per 

marmellate 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PERCOCO 

 

 Varietà ROMEA 

Epoca di maturazione        primi di Luglio 

Produttività          elevata e costante  

Pianta        molto vigorosa       

 

CARATTERISTICHE 

La buccia è di colore giallo, di pezzatura molto elevata, 

forma tondeggiante. 

La polpa è giallo intenso, soda, con buone qualità gustative 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PERCOCO 

 

 Varietà BABY GOLD 6 

Epoca di maturazione        prima decade di Luglio 

Produttività          medio elevata 

Pianta        molto vigorosa con portamento espanso       

 

CARATTERISTICHE 

La buccia è di colore giallo-arancio con leggero arrossamento 

causato dall’esposizione al sole. 

Polpa giallo-arancio, molto consistente e zuccherina. 

Ottima per il consumo fresco 

 

 

 

 

 

 

 

 



PERCOCO 

 

 Varietà BABY GOLD 9 

Epoca di maturazione        seconda decade di Agosto 

Produttività          molto elevata 

Pianta        mediamente vigorosa       

 

CARATTERISTICHE 

Presenta una buccia giallo chiaro con sfumature rosse, di 

pezzatura media, forma rotondeggiante. 

La polpa è gialla, succosa con un elevato grado zuccherino. 

Ottimo per consumo fresco ma si presta molto bene per 

confetture e sciroppate 

 

 

 

 

 

 

 



PERCOCO 

 

 Varietà SETTEMBRINO 

Epoca di maturazione        seconda decade di Settembre 

Produttività          molto elevata 

Pianta        mediamente vigorosa       

 

CARATTERISTICHE 

Percoco di nicchia del territorio tursitano. 

Frutto di pezzatura medio elevato dal colore giallo lievemente 

colorato in rosso. 

La polpa è omogenea, soda con nocciolo piccolo. 

Si differenzia da altre varietà per via delle sue sviluppate qualità 

organolettiche. 

Ottimo per il consumo fresco ma molto indicato per sciroppato 

 

 

 

 

 



ARANCIA 

 

 Varietà ARANCIA NAVEL 

Epoca di maturazione        prima decade di Novembre 

Produttività          elevata 

Pianta        molto vigorosa       

 

CARATTERISTICHE 

Arancia dalla polpa bianca, ottima da mangiare e molto dolce. 

E’ conosciuta nel mondo come arancia navel, navelline, novelle.  

Resiste molto a lungo sulla pianta aumentando il suo grado 

zuccherino. 

Indicato in cucina per aperitivi, digestivi. 

Il colore della buccia è arancio chiaro, forma sferica con 

ombelico nel polo apicale, succo abbondante, priva di semi 

 

 

 

 

 

 



MANDARANCIO 

 

 Varietà CLEMENTINE 

Epoca di maturazione        prima decade di ottobre 

Pianta        mediamente vigorosa       

 

CARATTERISTICHE 

Frutto dalla forma rotonda, con buccia liscia e sottile.  

Assenza totale di semi, succo arancione con grado 

zuccherino molto alto. 

Ricchi di vitamina C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



OLIO 

 

Olio derivato dalla spremuta di diverse varietà di olive per dare 

gusto e aroma inconfondibile. 

Le varietà usate in azienda sono:  

 Leccino  

 Frantoiana 

 Cima di Melfi 

La spremitura delle olive avviene senza variazione di 

temperatura per mantenere inalterata le qualità 

organolettiche. 

 

 

 


